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Lundi 02 hovembre

Wenas de la semacne

Cemaine N° 45 du 02/11/2026 au 06/11/2026

partager

Bourg Irarteur

depuis 1990

respect

Mardi 03 novembre

Mercredi 0¢ hovembre

Jeudi 05 nhovembre

Vendredi 06 hovembre

Carotte rapée HVE

@

chocolat

. Bett HVE o : S . ¥

Entree © F’ra_ves 5 .. Riz bio compose Lentilles bio vinaigrette Salade verte bio
vinaigrette (&) vinaigrette (=)

Plat Aiguillette volaille BBC

- Chili sin 1g13 ! V. ! Blanquette de veau Steak haché Colin MSC sauce tomate
protidique HRF au jus
Garniture el Purée de pOI.nme Poélée de légl.lmes verts | Epinards ‘hachés ala BI& bio au beurre

terre bio basilic créme
Produit L . (=) :
laitier Chanteneige bio Tome catalane AOP Mont Cadi J Comté AOP Yaourt aromatisé
R ‘;;;"
: B i Spites d . .

Dessert Coupelle fruits du verger rownic aux pepiies £ Raisin Flan nappé caramel Pomme golden

* Produit contenant du porc
Beeuf : né; élevé et abattu en France

biologique

BIO: produit issu de I'agriculture

HVE: Haute valeur

7z

i

AOP: Appelation d'Origine
Protégée

@

MSC: Péche durable

T i
i

Bleu blanc coeur: Apports
équilibrés et diversifiés de
sources végétales + sans
I'huile de palme

Soutien quelqu'un
que I'on embéte

Cite 2 qualités de
quelqu'un prés de
toi

Souris a quelqu'un
pour montrer ton
amitié

Partage quelque
chose avec quelqu'un,

Console quelqu'un
qui a du chagrin

2026
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Wenas de la semacne

B®ur Trcuteur

depuis 1990

[ ) / Semaine N° 6 du 09/12/2026 au 13/11/2026 S
- &-’u = V&\@\‘
Lundi 09 hovembre Mardi 10 hovembre Mercredi 11 novembre Jeudi 12 novembre Vendredi 13 hovembre
, o
Entree Taboulé bio Mini pizza Oeuf bio mayonnaise Tarte aux oignons
Plat Poisson pané MSC et | Paupiette de veau et son JOUR . .
protidique citron @ jus D'ARM'S'"CE Filet de poulet au jus Alplermagronen
Garnhiture  Haricots verts bio Mousseline de potiron Coquillettes bli au
beurre
Produit F frai fruit - .

o Samos rage S Cantal AOP Emmental bio
laitier B  bio -
Dessert Créme dessert vanille Kiwi Compote pomme abricot Mille-feuille
* Produit contenant du porc 2026

Beeuf : né; élevé et abattu en France
** Nous nous réservons la possibilité d'adapter les menus en fonction des approvisionements.

Certification environnemental niveau 2 :
exploitations engagées dans des démarches particulierement
respectueuses de |'environnement.

CERTIFICATION f)
ENVIDONNEMENTALE {08

NIVEAU 2 (

BIO: produit issu de I'agriculture
biologique

AOP: Appelation d'Origine
Protégée

MSC: Péche durable

=ar




Tous les enfants
ont des droits

Wenas de la semacne

Semaine N° ¢7 du 16/11/2026 au 20/11/2026

Bourg Irarteur

:’:.* ’
Wa

s
Lundi 16 hovembre Mardi 17 novembre Mercredi 18 hovembre Jeudi 19 hovembre Vendredi 20 novetbre

. Salade d d T s Salade de blé bi

Entrée Chou-fleur emmental @lade Co potntries e -|  Potage du jardinier Céleri rémoulade ﬁa ade de bie o
terre HVE mimosa (% savoyarde
-

Plat & Boulettes d'agnea enelle nature Dos colin MSC

- Beeuf Charolais braisé " sneau Calamars a la Romaine Qu , " .
protidique sauce tomate béchamel au pistou &

:
Garniture Lentilles bio au jus Petits pois CE2 Tortis bio tomatés Riz bio au beurre Gratin de courge
Produit . . @ ,

o Vache qui rit St Nectaire AOP Camembert HVE Yaourt nature sucré Tomme blanche
laitier P ‘;// '
Dessert Liégeois chocolat Compote de pomme HVE Flan vanille Poire abate Banane

( 9—':' )

* Produit contenant du porc
Beeuf : né; élevé et abattu en France

** Nous nous réservons la possibilité d'adapter les menus en fonction des approvisionements.

I Certification environnemental niveau 2 :
ﬁ"i\,‘“ﬂ‘ﬁ'"ﬁg 7 |exploitations engagées dans des démarches particuliérement
respectueuses de |'environnement.
BIO: produit issu de I'agriculture HVE: Haute valeur

biologique

MSC: Péche durable

Boeuf 100% charolais: VBF, boeuf
charolais origine Rhone Alpes
Auvergne / Ain

AOP: Appelation d'Origine
Protégée

2026

DROITS - L’ENFANT

Le 20 novembre 1989, presque tous les pays
du monde ont signé un accord.

Ce texte important garantit que tous les
enfants, quels que soient leur origine, leur




A;}‘*EIAPPY A
THANKSGIVING

Wenas de la semacne

Cemaine N° ¢8 du 23/11/2026 au 27/11/2026

Bourg Irarteur

D

depuis 1990

o,%
o, - V@ore.

Lundi 23 hovembre Mardi 2¢ novembre Mercredi 25 hovembre Jeudi 26 nhovembre Vendredi 27 hovembre
3 L maman
; Macédoine de 1 Salade de chou bl . . . .
Entrée acedotne ce fegumes alade de Chou BIane 1 galade pennes bio basilic § Salade verte bio au mais } Potage brocolis
HVE 3) vinaigrette = 5
Plat Sauté de porc BBC ala | Filet de poisson MSC , ) ,
protidique moutarde * % sauce Nantua & Poulet au thym Sauté de dinde Lasagnes légumes
Garhiture Pomme de. terre E Semoule bio Haricots b?urre , Purée de mozzarella basilic bio
Cryspies persillés patates douces 7
. ,,r‘"“\l )
Produit , , ) o L
o Rondelé nature bio Tome catalane AOP Saint Méret bio Cheddar Yaourt Désiris HVE
laitier i -
. . Moell hocolat S .
Dessert Clémentine Compote a boire oeTieux cocota Crumble aux pommes | Maestro liégeois vanille
anniversaire ¢

* Produit contenant du porc
Beeuf : né; élevé et abattu en France

** Nous nous réservons la possibilité d'adapter les menus en fonction des approvisionements.

Certification environnemental niveau 2 :
exploitations engagées dans des démarches particulierement

BIO: produit issu de I'agriculture
biologique

respectueuses de |'environnement.

3% [Bleu blanc coeur: Apports

{ R < o < . ipe s
wmsd | équilibrés et diversifiés de sources| |
"
végétales + sans I'huile de palme

AOP: Appelation d'Origine
Protégée

HVE: Haute valeur

¥y

Happy
Thanksgiving



	SEM 45 MENUS EGALIM 5 JOURS
	SEM 46 MENUS EGALIM 4.5 JOURS
	SEM 47 MENUS EGALIM 5 JOURS
	SEM 48 MENUS EGALIM 5 JOURS



