ALLERGENES MENUS SEPTEMBRE

Déjeuner
Lundi 31 aolt Mardi 01 septembre Mercredi 02 septembre Jeudi 03 septembre Vendredi 04 septembre
Betteraves HVE vinaigrette Melon Lentilles bio a Iféchalotte Salade de coquillettes bio Tomates a croquer
Sauté de pQuIet ala creme Lasagnes aux Iégumes grillés 7 Poulet roti au thym 7 Cprdon bleu . Dos cplin MSC au pistoq 7
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Blé bio au beurre Petits pois CE2 au jus Mousseline de brocolis 7CE2 Blé bio au beurre
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Boursin nature Cantal AOP a la coupe Fromage frais aux fruits Yaourt Désiris HVE Chanteneige bio
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Flan nappé caramel Créme dessert chocolat Nectarine jaune Compqte a boire Liégeois vanjlle caramel

é; Anhydride sulfureux et sulfites @ Q‘I;Ca?:ll‘?izse set produits a base A\ Céleri et produits a base de céleri & Céréales contenant du gluten
§ S8 CouE d}k begzgngz gtrea?r?s:r(?: Seejtsp;;iwts a ii Lait et produits 4 base de lait @ Mollusques et produits a base de
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Lundi 07 septembre

ALLERGENES MENUS SEPTEMBRE

Mardi 08 septembre

Mercredi 09 septembre

Jeudi 10 septembre

Déjeuner

Vendredi 11 septembre

Salade de pomme de terre HVE
persillées
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Carotte rapée HVE vinaigrette
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CEuf mayonnaise 7
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o

Lentilles bio aux raisins secs
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Tzatziki de concombre
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7 Sauté de Qinde 7 7
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Croustillant au fromage
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Aiguillettes de volaille au jus
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Beoeuf sauce Beaujolaise
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Blanquette de poisson MSC

A X

Courgettes au pistou

Tortis biq tomatés

¢

Riz bio au beurre

(3

Gratin de chou-fleur béchamel

Purée de pomme de terre bio

CANNIONC AN )

Vache qui rit bio

8

Yaourt aromatisé

Edam bio
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St Nectaire AOP a la coupe
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Tomme Blanche a la coupe
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Compote pomme fraise

é; Anhydride sulfureux et sulfites
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@ Mollusques et produits a base de
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\ Soja et produits a base de soja

Péche blanche

Créme Dessert Vanille
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Raisin

Pomme bio
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ALLERGENES MENUS SEPTEMBRE

Déjeuner
Lundi 14 septembre Mardi 15 septembre Mercredi 16 septembre Jeudi 17 septembre Vendredi 18 septembre
Melon Méli-mélo aux 5 Iégumes Riz bio composé Pommes de terre Kaﬁoffel Salaqe de blé bio savoyarde
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Poisson pané MSC Boulettes dre volaille au jus Sauté de poulet 7 7 Carbonnade de boeuf 7 Mergruezryégétale
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Haricots verts bio Semoule bio au petits legumes. Courgettes aux basilic Carottes bio a la cannelle Poélée de Iégumes verts basilic
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Compote pomme abricot Liégeois chocolat Flan nappé caramel Crumble aux pommes Prune

é; Anhydride sulfureux et sulfites @ g"';(;g'ﬁizz set produits a base \ Céleri et produits & base de céleri & Céréales contenant du gluten
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ALLERGENES MENUS SEPTEMBRE

Déjeuner
Lundi 21 septembre Mardi 22 septembre Mercredi 23 septembre Jeudi 24 septembre Vendredi 25 septembre
Oeuf bio mayonnaise Macédoine de Iégumes HVE Chou-fleurremmentarll Betteraves HVE vinaigrette . queslqw 7 7
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Petits pois CE2 Coquillettes bio au beurre Pommes de terre vapeur HVE Mousseline de carottes CE2 Riz bio au beurre
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Vache qui rit bio Mimolette a la coupe Buche du Pilat 45% Yaourt saveur citron Chanteneige bio
5 & Y 5 %
Flan vanille Compote de poire Créme dessert chocolat Nectarine jaune Moelleux chocolat”anniversaire
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