ALLERGENES JUIN Déjeuner
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Sauté de dinde Croustillant au fromage Boeuf provencgal Filet de poulet froid Colin MSC aux herbes et tomates
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Courgettes tomatées Petits pois CE2 au basilic Coquillettes bio au beurre Pomme de terre ciboulette Carottes Vichy bio
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Samos St Nectaire AOP a la coupe Fromage frais aux fruits bio Edam bio Brie a la coupe
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Pomme bio Créme dessert chocolat Tarte croisillon aux abricots Compote a boire Cakes ala pomme maisqn

@ Arachides et produits a base

e '\ Céleri et produits a base de céleri & Céréales contenant du gluten
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L 2 FILS SRR =¥ base de graines de sésame
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ALLERGENES JUIN

Déjeuner
Lundi 08 juin Mardi 09 juin Mercredi 10 juin Jeudi 11 juin Vendredi 12 juin
Salade crétoise a la féta Salade de pates tortis bio Salade de Boulgour provencal Melon Duo de haricots plats et mais
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Palet de mozzarella Aiguillette de poulet NA/BBC Portion de hoki aux olives MSC CEufs mayonnaise Fish burger
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Salade riz composée bio Pomme de terre Cryspies
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Haricots beurre CE2 persillés Mousseline de légumes verts CE2 | Epinard hachés bechamel enf Bio

Kiri bio Yaourt Désiris HVE Cantal AOP Gouda bio Cheddar a la coupe
Maestro lieégeois vanille Péche jaune Fraises Compote pomme bio Flan nappé caramel
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é; Anhydride sulfureux et sulfites @ g"';(;g'ﬁizz set produits a base \ Céleri et produits & base de céleri & Céréales contenant du gluten
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ALLERGENES JUIN

Déjeuner
Lundi 15 juin Mardi 16 juin Mercredi 17 juin Jeudi 18 juin Vendredi 19 juin
Taboulé bio 7 Tartare de concombre HVE Lentilles bio vinaigrette . Salade vertebio Velouté froid de courgettes et
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Sauté de porc napolitain® Boulettes de boeuf sauce tomate 7 Poulet roti au thym 7 Paupiette Vde saumon etﬂsa sauce Lasagnes Iéggr_’nes_ mozzarella
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Ratatouille Purée de pomme de terre Vbio Julienne de Iégumes Riz bio au beurre
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Chanteneige nature Yaourt nature sucré bio Comté AOP Saint Marcellin IGP . Camembert HVE
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Lundi 22 juin

ALLERGENES JUIN

Mardi 23 juin

Déjeuner

Tarte Provencale
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Mercredi 24 juin

Mortadelle cornichon * Tomates a croquer
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Betteraves bio a la vache qui rit
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Vendredi 26 juin

Samoussa aux légumes
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Omelette bio
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Courgettes bio persillées
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Rondelé nature bio
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Fromage frais aux fruits bio Yaourt aromatisé
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Edam bio
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Carré Frais bio
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Flan chocolat
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ALLERGENES JUIN Déjeuner

Lundi 29 juin Mardi 30 juin Mercredi 01 juillet Jeudi 02 juillet Vendredi 03 juillet

Oeuf bio mayonnaise Riz bio composé 7 Gaspachortomate etfrujts rouges Melon Pasteque
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Filet de poulet froid Colin a la provencgale Sauté de veaurprintanier 7 Pané de”blé emmentalrépinard Steak haché
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Salade de pates coquillettes bio Carottes bio persillées Blésotto bio provencal Petits pois CE2 Pommes noisette
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Nectarine jaune Créme dessert caramel lle flottante sur lit caramel Compote a boire
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